
Individuelle Schokolade aus dem 3D Drucker



Wer steckt dahinter?

Benedikt	Daschner	

• Konditormeister	

• Erfahrung	in	der	Schokoladenverarbeitung	

• Technisches	Interesse	und	Talent	

• Innova;v	und	krea;v	

• Leidenscha=	für	das	süße	Handwerk



Von wegen Print  
stirbt aus!

Die Zukunft liegt in der 
Individualfertigung!  
Das gilt auch für 
Schokolade!  

Ziel ist es Grenzen zu 
durchbrechen und bisher 
unvorstellbares möglich zu 
machen.





Unser Angebot

•Personalisierung	in	verschiedenen	Stufen	

•Nachhal;g	

• Individuelles	Design	

•Garan;ert	posi;ve	Emo;onen	

•auf	den	Kunden	zugeschniHene	Lösung	

•Kleine	und	große	Stückzahlen







Der Unterschied

• 100%	Kuvertüre	anstelle	von	Ganache	und	FeHglasur	(bessere	Qualität,	
überdurchschniHlicher	Geschmack)	

• Individuell	nach	Wunsch	oder	eines	unserer	 
einzigar;gen	Produkte	

• Höchste	Ansprüche	an	Qualität,	Geschmack	und	Design	

• Spezialisierung	auf	Kuvertüre	

• Keine	Massenware	

• Verkauf	von	fer;gen	Produkten



• Aufmerksamkeit	

• Eine	neue	Art	von	Marke;ng

Was Kunden davon haben

• Differenzierung	von	der	Konkurrenz	

• Mehrwert	für	Kunden	

• Begeisterte	Kunden	

• ÜberdurchschniHliche	 
Qualität



Kontakt

info@chocolate3.de 
www.chocolate3.de 
@ chocolatehoch3

Benedikt Daschner - Gründer 

+49 176 48268787

mailto:info@chocolate3.de
http://www.chocolate3.de

